SPAIN

AEROPRESS
CHAMPIONSHIP®
2024
’z‘ 1. AeroPress Original o Clear - AeroPress Original or Clear
8 2. Método tradicional o invertido - Traditional or inverted method
D
0O | 3.Filiro de papel, metal o tela - Paper, metal or cloth filter
C 4. Cantidad total de café (gr) - Total quantity of coffee (gr)
é 5. Marca y modelo del molino - Brand and grinder model
: 6. Tamaio de molienda del café (p) - Coffee grind size (p)
A 7. Marca y composicién del agua - Brand and water composition
8 8. Cantidad total de agua (ml) - Total quantity of water (ml)
A 9. Temperatura del agua (°C) - Water temperature (°C)
10. Tiempo de vertido del agua - Water pouring time
T 11. Tiempo de agitacién - Stirring time
é 12. Tiempo de preinfusién - Blooming time
AIQ 13. Tiempo de infusién - Infusion time
014 Tiempo de prensado - Pressing time
15. Tiempo total de preparacién - Total brewing time

www.aeropress-spain.com/rules

Receta de - Recipe by

Toda la informacién en @aeropress.spain



	Nombre: 
	AeroPress tradicional o Go: 
	Método tradicional o invertido: 
	Filtro de papel o metal: 
	Cantidad total de café (gr): 
	Marca y modelo del molino: 
	Tamaño de molienda del café (μ): 
	Marca y composición del agua: 
	Cantidad total de agua (ml): 
	Temperatura del agua (ºC): 
	Tiempo de vertido del agua: 
	Tiempo de agitación: 
	Tiempo de preinfusión: 
	Tiempo de infusión: 
	Tiempo de prensado: 
	Tiempo total de preparación: 


